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GENIESSEN IST MEHR
ALS TAUSEND WORTE...

Wir freuen uns, dass Sie lhre Veranstaltung bei uns in der
Seemdwe durchfuhren méchten. Die Bankettdokumentation
gibt lhnen einen Vorgeschmack auf lhr Fest. Unser Team
begleitet Sie gerne — von der Planung bis zur DurchfUhrung.

Die Seemodwe bietet alles, was Sie brauchen, damit ihre
Veranstaltung ein voller Erfolg wird. Profitieren Sie von der
zentralen Lage und unserer herzlichen und charmanten
Befreuung - geniessen Sie lhr Fest mit wunderschéonem
Seeblick.

Stellen Sie Ihr individuelles WunschmenU zusammen.
Sie entscheiden, wie viele Gange lhr MenU haben darf. Die
folgenden Menuvorschldage sollen Ihnen als Idee dienen.

WIR FREUEN UNS, IHREN ANLASS ZU ETWAS GANZ BESONDEREM
ZU MACHEN...

Erika Harder & Ihr Seemowe Gastgeberteam




Wo Geniessen zum Erlebnis wird

HERZLICH WILLKOMMEN
WELCOME - BIENVENUE - BENVENUTO

wohlfUhlen — entspannen — geniessen

Das Hotel Restaurant Seemdwe, sowie die historische Residenz Lindeneck befinden sich in
GUttingen im Kanton Thurgau. Leicht erhoht gelegen, in unmittelbarer ndhe
zum Bodensee, im Dreildndereck Schweiz, Deutschland und Osterreich.

Mit viel Freude und grossem Engagement fUhren die Direktorin Erika Harder und lhr Team seit
dem Jahre 2012 das 4-Sterne Hotel Seemdwe, sowie die historische Residenz Lindeneck,
die sich nur wenige Gehminuten vom Haupthotel entfernt befindet.

Wir stehen fUr saisonale und regionale Produkte und freuen uns,
Sie kulinarisch Uberraschen zu dUrfen.
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KALTE KOSTLICHKEITEN CHF
Amuse-Bouches —oder- Mini — Sandwiches  gemischt oder nach Wahl
* Mit verschiedenem Fleisch von der Ochsenmetzgerei Wattinger: Amuse-Bouches 4.5
Chamisalami, JubilGumsschinken, Landrauchschinken, Lyoner, pro Person
Buurespeck 2x VaToast
* Ei-Masse von Guttinger FreilandhUhner von Viktor Gahwiler
» Gerduchertem SwissLachs von der AlpineR&ucherei Mini-Sandwiches 4
» Thurgauer Kase Kéaserei Studer Hatswil | Kdserei Neuenschwander Gitingen pro Stick
» Krauterfrischk&se ca. 50g
Norwyk Lachs mit Meerrettichschaum aus Weinfelden pro Stck 4.5
«Cruditésy GemuUsedips mit leckeren, pikanten Dip Saucen pro Person 2.8
Thurgauer Cherry-Tomaten & Buffel-Mozzarella mit frischem Basilikum pro StGck 3.5
und BaslamicoGlace  April bis September
Beef Tartar Téschtli garniert vom Schrofenbeef Somm Kreuziingen pro Stock 5.5
Thurgauer Zucchini-Frischkdse Rollichen  Juni bis September pro Stuck 3
Crépesrdlichen pro Stick 3
« mit Swisslachs und Meerrettich
* mit GUttinger RUebli-Frischk&se von der Familie Kréihenbihl
Kasewdurfeli ..... rezent | mild | weich | halb hart | extrahart pro Person 4.5
Bruschetta aus frischen Thurgauer Tomaten Pro StGck 4.5

Juli-Sept aus einheimischen Tomaten




WARME KOSTLICHKEITEN

CHF

Bodensee-Fischknusperli mit Tatarsauce pro Stuck 4.5
von Fischerei Imhof Uttwil oder Zellweger Staad

Saisonale & regionale Suppe nach Wahl in der Espressotasse serviert pro Tasse 3.5
Thurgauer Riesling | Apfel-Sellerie | Randen-Meerrettich | RUebli-iIngwer ...

Mini-Seemowe Burger vom Wasserbuffel ca. 70-80g pro Stuck 9.5
mit Barbecuesauce, Zwiebel, Speck, Tomate, Essiggurke und Salat

WasserbUffelfleisch vom Bio-Bolderhof Schaffhausen

Risotto nach Wanhl pro Teller 4.5
Mini-Getreide Frikadelle mit Sojarahm und Spinat pro Person 5.5
Mini-Frohlingsrolle mit Apfel-Zwiebel Chutney pro Stuck 4.5
aus einheimischem GemUse

Mini Raclette mit Silberzwiebeli, Essiggirkli und B3 -Fahnli pro Stuck 2.5

Seidenhofkartoffeln und Schweizer Raclette K&se

Fingerfood-Hauptgdnge fir Apero Riche
kdnnen nach Belieben zusammengestellt werden




APERO RICHE

ab 15 Personen

Es gibt in beiden Varianten genlUgend fUr alle. Der Preis definiert sich nach der Anzahl der H&éppchen und die Wahl
der Produkte Der Preis ist etwas héher bei teuren Rind- Kalb- und Lammfleisch Gerichten.

Wir offerieren Ihnen Gerichte aus saisonalen und regionalen Produkten .

CHF
Stehlunch / Stehdinner mif 7 Fingerfood-Kostlichkeiten
2 kalte Happchen | 1 SUppchen | 2 warme mini Hauptgdnge | 2 mini SUsse ab CHF 48
Stehlunch / Stehdinner Riche: mit 10 Fingerfood-Kostlichkeiten

3 kalte Happchen | 1 SUppchen | 3 warme mini Hauptgdnge | 3 mini SUsse ab CHF 56
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MENUVORSCHLAGE

Wo Geniessen zum Erlebnis wird




MENU 1

SN

MENU 2

Kleiner Gemischter Thurgauer Salat
mit gerdsteten NUssen und Hausdressing
CHF 12.5

Bunter Blattsalat mit Kernen, BrotwUrfeli
und Hausdressing
CHF 10.5

Einheimisches Schweinssteak ,,Mostindien*
mit Apfelscheibe belegt und Ké&se Uberbacken

dazu drei SaisongemuUse und Beilage nach Wahl
CHF 36 inkl. Nachservice von Gemuse | Beilage

Schweins-Cordonbleu «Seemdwey

vom einheimischen Schwein

dazu Pommes Frites und dreierlei Saisongemuse
CHF 34/ CHF 43 vom Kalb

inkl. Nachservice von GemuUse | Beilage

Thurgauer SUssmostcreme
mit Apfelchips und Krokant
CHF 9.5

Geeistes Meringues mit Himbeeren

dazu Himbeercritze und Rahm

auch méglich mit Erdbeeren wéhrend der Saison
CHF 9.5

MenU komplett CHF 58

Menu komplett CHF 54 | Kalb CHF 63
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MENU 3

MENU 4

Thurgauer Rieslingschaumsuppe «Seemdwen

mit BrotwUrfeli und Gartenkréuter
CHF 11

Bunter Blattsalat ,, Waldmeister*

mit gebratenen Speckwurfeli,
Champignonscheiben, Ei und Brotwurfeli
CHF 14.5

Schwedenbraten niedergegart
Oschschweizer Schweinshals mit Pflaumen gefUllt

dazu drei SaisongemuUse und Beilage nach Wahl
CHF 36 inkl. Nachservice

Schmorbraten vom Ostschweizer Rind

mit Jus, serviert mit Kartoffel-Selleriemousseline
und glasierten GuttingerrUebli

CHF 44 inkl. Nachservice

Apfeltiramisu «Seemowen
von einheimischen Apfel, mit einem «Schussy Calvados
CHF 12

Duett vom hausgemachten
Schoggimousse mit frischer Pfefferminze
CHF 12.5

Meni komplett CHF 59

Meni komplett CHF 71
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MENU 5

MENU 6

Apfel-Selleriesuppe mit Apfelchips
fruchtig | wurzig | sémig
CHF 12

Bunter Blattsalat an Hausdressing
dazu gebackene Champignons
mit Tatarsauce

CHF 15

Schweinsrahmschnitzel

vom Ostschweizer Schwein

an Champignonrahmsauce

dazu NUdeli und dreierlei SaisongemUse
CHF 38 inkl. Nachservice

GefUllites Ostschweizer PouletbrUstli
mit Apfel, Zwiebel und Kdse

dazu Rustico Polenta
serviert mit dreierlei SaisongemUse
CHF 34 inkl. Nachservice

Zimt-OpfelchUechli

dazu Vanillesauce mit ein bisschen Kirsch
und einem «Tufpen Rahm

CHF 10.5

Hausgemachtes Caramelchopfli
garniert mit Rahm und Krokant
CHF 8.5

Meni komplett CHF 60.5

Meni komplett CHF 57.5
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MENU 7

SN

MENU 8

Carpaccio vom Schofenbeef kreuzlingen
mariniert mit kaltgepresstem Rapsal,
Balsamico glace —garniert mit gehobeltem

Alten Schweizer und Knusper Rucola
Kdase von der Kaserei Studer Hatswil
CHF 18.5

Ger&ucherter Bodenseesaibling aus Uttwil
mariniert mit GUttinger Honig-Vinaigrette und
kleinem Salatbouquet “italienne”

CHF 16.5

GUttinger RUebli-iIngwersuppe von der Fam. Kréhenbihl
mit frischem Dill
CHF 11

Hausgemachte Ravioli mit Spinat-Frischkdse
geflllt, geschwenkt im Salbei Butter aus dem

Hausgarten und gehobeltem Alten Schweizer
der K&serei Studer Hatswil
CHF 14.5

Kalbfleischgeschnetzeltes ,,ZUrcher Art*
vom einheimischen Kalb der Ochsenmetzgerei Wattinger

dazu Seidenhof-Résti Familie Rutishauser
serviert mit dreierlei SaisongemuUse
CHF 45 inkl. Nachservice

Rosa Rindsfilet “niedergegart” an Sauce Bernaise
vom Schrofenhof Kreuzlingen

dazu saisonales GemuUse

serviert mit Rosmarinkartoffeln «wvom Seidenhofy
CHF 53 inkl. Nachservice

Duo vom hausgemachten Minzglace

& dunklen Schoggimousse

mit sUssglasierten Johannisbeeren und Rahm
CHF 13.5

Apfelsorbet mit Ingwerlikdr und Minzzucker
CHF 12.5

Meni komplett CHF 88

Meni komplett CHF 96.5
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MENU 9

MENU 10

Tataki vom Schrofenhof Beef somm kreuziingen
wUrzig mariniert und Sprossen garniert
CHF 16.5

Rassiges Beef-Tatar mit Cognac
vom Schorfenbeef Somm Kreuzlingen
mit kleinem Salatbouquet,
Toast und Butter

CHF 21

KresseschaumsUppli mit Brandteig-Chugeli
CHF 11

Gebratenes Bodensee-Zanderfilet auf
saisonalem Rahmgemuse (Spinat, Lauch, Wirsing...)
an Dill-Hollandaise, serviert mit einer
Petersilienkartoffel

CHF 17.5

Ostschweizer Schweinsfilet im Speckmantel
an Pfefferrahmsauce

dazu Weissweinrisotto und Saisongemuse
CHF 41 inkl. Nachservice

Rosa gebratenes Kalbssteak am StGck
vom einheimischen Kalb

an Thurgados Sauce

serviert mit Kartoffelgratin oder Nudeli
und dreierlei Saisongemuse

CHF 48 inkl. Nachservice komplett

Rosmarin PannaCoftta mit Frichteconfit nach Saison
CHF 12

Kleiner Dessertteller ,,Seemdwe”
mit vier verschiedenen saisonalen Leckereien
CHF 18

Meni komplett CHF 80.5

Meni komplett CHF 110.5
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MENU 11

MENU PREMIUM

Crépes Rolichen mit SwissLachs und Meerrefttich-
Frischk&se, dazu mit Honig-Vinaigrette marinierter
Blattsalat, Kapern, Dill und Limette

Vegetarisch: mit GUttinger-RUebli Frischk&se

CHF 16.5 | 13.5 vegetarisch

Thurgauer Rieslingschaumsuppe «Seemdwey
mit BrotwUrfeli und Gartenkrduter
CHF 11

Thurgauer K&sesuppe mit dem Scharfer Maxx
Sie bevorzugen eine rassig, scharfe Suppe? Dann...
mit dem FUUrtufel
Kdase von der Kaserei Studer Hatswil TG
CHF 12.5

Ger&ucherter SwissLachs
garniert mit Kapern, Zwiebelringen, frischem Dill

& Meerrettichschaum — auf Blattsalat-Beet
Lachs von der SwissAlpine RGucherei in LostalloTl
CHF 16.5

Auf zwei Hauptgdnge aufgeteilt

Rosa gebratenes Kalbsfilet am Stick (100g)
an Pfefferrahmsauce

dazu Pommes Duchesse

und zweierlei Saisongemuse

Medium gebratenes Rindsfilet am Stiick (100g)
an Sauce Bernaise

dazu Tagliatelle und zwei Saisongemuse

CHF 69 inkl. Nachservice nach dem 2. Gang

Auf zwei Hauptgdnge aufgeteilt

Chateaubriand (200g)

Rindsfilet am Stuck medium gebraten,

den Gasten ganz prdsentiert, in der Kiche tranchiert
und 2/3 angerichtet - restliches 1/3 Fleisch wird nach
wenigen Minuten direkt auf lhren Teller nachgelegt
Serviert mit zwei Beilagen nach Wahl und
bunter GemuUsegarnitur | an Sauce Bernaise
Rindsfilet vom Schrofenhof Somm Kreuzlingen

CHF 63

Dessertbuffet «(Seemdwen

mit sechs verschiedenen hausgemachten Desserts
Mit allem was die Saison und die Klassiker so her geben
CHF 21

Dessert- Kasebuffet «(Seemowen

mit sechs verschiedenen Desserts

Mit allem was die Saison und die Klassiker so her geben
und vier regionalen K&sesorten

CHF 28

Meni komplett CHF 119 | Vegi CHF 116

Meni komplett CHF 118.5

SN
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EXKLUSIVE BUFFET

VORSPEISENBUFFET (ab 20 Personen)

Kleines Antipastibuffet mit Gemise was die Saison her gibt

mit ganz gedd&mpften und marinierten Schweizer SUsswasserfisch, SwissLachs mit
Meerrettichschaum, ger&ucherten Bodensee- oder Kundelfinger Fisch, rassiges Schrofen
Rinds-Tatar, einheimisches Vitello Tonnato, kaltes Schrofen Roastbeef, hausgemachte
Terrine, gefullte Eier aus Viktors Freilandfarm und noch mehr — er Saison angepasst

CHF 38

HAUPTGANG (Tellerservice)

Rosa gebratenes Guttinger Kalbsfilet am StUck Ochsenmetzgerei wattinger
an Thurgadossauce, mit hausgemachten Tagliatelle und zweierlei SaisongemUse
CHF 63 inkl. Nachservice

DESSERT- & KASE-BUFFET

Dessertbuffet «Seemowey

Sechs verschiedene sUsse Kostlichkeiten....

.....und zusatzlichem Kasebuffet mit allem was dazu gehort
CHF 28

Meni komplett CHF 129
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BRUNCH BUFFET (ab 20 Personen)

Diverse Brotsorten, Guttinger Zopf, Gipfeli,

hausgemachte regionale Konfiture, Nutella, Hug-Honig aus GUttingen, Butter, Becel,
Philadelphia

Birchermuesli, Trockenmuesli, Cornflakes, Dorrfrichte, NUsse, Kernen

Obstkorb & Fruchteplatte mit einheimischen Friochten, diverse Joghurt

Fleischplatte mit Fleisch von der Ochsenmetzgerei Wattinger, Thurgauer K&se der Késerei Studer Hatswil,
Lachsplatte mit SwissLachs der SwissAlpine Réuchereiin Lostallo T1,

Speck und R&sti, diverse Eierspeisen A la Minute mit Eier von Viktor Géhwiler, Gittingen
Apfelkuchen und Apfelwdhe, Zimt-OpfelchUechli mit Vanillesauce

Kaffee, Tee, Milch, Thurgauer SUssmost, Quellwasser

Buffet kompleftt CHF 42
mit einem Hauptgang vom Buffet + CHF 12
serviert mit einem Glas Haussekt +CHF 7.5

Kinder ab 12 Jahren: CHF 33 pro Person
Kinder bis 12 Jahre: Alter x2




SEEMOWE

DAS THURGAUER LANDHOTEL
* Kk % %

Wo Geniessen zum Erlebnis wird
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TATARENHUT «Exklusiven

Kleiner bunt gemischter Salat
an Hausdressing

sekok

Tatarenhut a discrétion

Fleisch Schwein, Rind, Poulet

Gemuse Blumenkohl, Broccoli, Cherrytomaten, Champignons
Beilagen Reis, Pommes Frites

Saucen Barbecue, Cocktail, Tatar, Knoblauch

kKK
Kleines Dessert |hrer Wahl
(fUr alle das gleiche)

skskok

*

Tatarenhut ,,Exklusive” CHF 49
Nur Hauptgang Tatarenhut & discrétion CHF 35
mit zusatzlich Kalbfleisch + CHF 7
mit zusdtzlich Bodenseefisch + CHF 7

Kinder 7 bis 12 Jahre: CHF 25 | CHF 38 Exklusive
Kinder bis 6 Jahre: Alter x 2




MOWENSAAL

Der Méwensaal ist vielseitig nutzbar und eignet sich sowohl fUr Banketfte, sowie fir Tagungen.
Ob fUr 20 oder fUr 90 Personen bietet der Raum, mit seinen 84m?2, den geeigneten Rahmen fir
einen gediegenen Anlass.

saan  aaweum asw_ 8 | | =R 010

HHEHT T R0 BECRGTe

90 Pers. 40 Pers. 80 Pers. 26 Pers. 50 Pers. 40 Pers.
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MOWENSAAL ALS TAGUNGSSRAUM

Sind Sie auf der Suche nach dem perfekten Rahmen fUr Ihre Tagung -
von uns werden Sie von A-Z betreut und kdnnen sich in Ruhe zurUcklehnen.

.:lll

90 Pers.

[ ]

LKL
50 Pers.

24 Pers.

| A A
26 Pers.
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MOWENSAAL ALS FESTSAAL

Der Méwensaal — Ihr Festsaal. Der stimmungsvolle Kerzenschein, der sich auf der modernen Steinwand
wiederfangt, verleint lhrer Feier eine zauberhafte und festliche Atmosphdare.

1% 910
1li B 1L N o 16

60 Pers. 26 Pers. 50 Pers.




RESTAURANT A LA CARTE

Lassen Sie sich rundum verwdhnen.

Unser traditionelles Restaurant A LA CARTE entfUhrt Sie in eine Welt, in der moderne Kunst
und die Kunst des Kochens miteinander verbunden werden - hier wird franzésisch-
mediterran mit regionalen Einflissen gekocht.

Wir freuen uns auf lhren Besuch, um alles andere kUmmern wir uns. ana

50 Pers. 40 Pers. 20 Pers.




TRAUUNG IM GLASPAVILLON

Sind Sie auf der Suche nach dem perfekten Ort fUr Inre Traumhochzeit?
Unser Angebot reicht von der standesamtlichen Trauung bis zu den
anschliessenden Feierlichkeiten.

N

80 Pers.



GLASPAVILLON ALS FESTSAAL

Der Glaspavillon besticht durch sein modernes Ambiente, einen einmaligen
Blick auf den Bodensee und direktem Zugang zur Seeterrasse.

R =l E =

72 Pers. 60 Pers. 24 Pers. 80 Pers. 50 Pers. 48 Pers.
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GLASPAVILLON

Geniessen Sie bei jedem Wetter die wunderbare Sicht auf den Bodensee.
Platz fUr bis zu 72 Personen.
Der Anbau des Glaspavillons erfolgte im Jahre 2014.

60 Pers. 24 Pers. 80 Pers. 50 Pers. 48 Pers.




SEETERRASSE

Die Seeterrasse mit herrlichem Blick auf den Bodensee

und die saftig grunen Wiesen. Plafz fUr bis zu 64 Personen.
|
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PARKANLAGE

Unser wunderschodner Rosenpark gleich neben dem Hotel Seemdwe, eignet sich perfekt fur
ausgedehnte Aperififs. Gleich nebenan der Kinderspielplatz.




HOTELZIMMER HOTEL SEEMOWE

Génnen Sie lhren Bankettgdasten individuelle Ubernachtungsméglichkeiten.
Gerne offerieren wir Innen die Zimmer zu Spezialkonditionen.
Erfahren Sie mehr auf Seite 38




HISTORSCHE RESIDENZ LINDENECK

300m vom Haupthaus «Seemdwen entfernt

1811 wurde das Haus ,,Zum Lindeneck" durch eine Arztefamilie erbaut. Im Laufe der Zeit wurde es zu einem
Kinderheim umfunktioniert. Erst 2010 wurde das Fachwerkhaus zum heutigen ehrwUrdig, charmanten und rustikalen
Hotel erbaut. 2016 Ubernahm das Hotel Seemowe die historische Residenz Lindeneck zur Ergé&nzung der Kapazitat.

Die Residenz verfUgt Uber 10 Hotelzimmer, ein Appartement, einen Seminarraum, das Firobig Beizli «Lind&pub»
und dem im Jahre 2017 erbauten Gewdlbekeller.

AT 1]
T
U
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GWOLBCHALLER | LINDENPARK ‘\—\

Festsaal fir Anldsse jeglicher Art

Der Gwolbchdller befindet im Untergeschoss der historischen Residenz und ist der ideale Ort
fUr Geburtstage, Hochzeiten, Firmenanldsse oder auch weitere Spezialevents. Feiern Sie |hr
Fest in dieser einmaligen rustikalen Location und lassen Sie sich von unserer Kiche mit einem
feinen Catering verwdhnen.

Einen erfrischenden Aperitif im idyllischen Lindenpark...das Fest kann gemuUtlich, gesellig beginnen.

Bei Durchfihrung lhrer Feier in einer von unseren Réiurplichkeiien
profitieren lhre Gdste von Spezialkonditionen auf die Ubernachtung.
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GWOLBCHALLER IN DER RESIDENZ LINDENECK

Wo einst die Handelsleute Most und Wein pressten, wird heute getanzt und ausgelassen gefeiert.
Der rustikale Gewdlbekeller aus dem Jahre 1811 verfugt Uber grosszigige 145.5m2 und ist der
ideale Festsaal fur Hochzeiten, Geburtstage, Firmenanldsse und Events aller Art.

Info: Im Gwadlbchadller kdnnen keine frittierten Speisen serviert werden




GWOLBCHALLER

Die Skizze unseres rustikalen Kellergewolbes
weitere Informationen unter info@seemoewe.ch oder per Telefon unter +41 (0)71 695 10 10
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LINDAPUB FUR KLEINE RUSTIKALE FEIERLICHKEITEN

Feiern Sie in gediegener Atmosphdre in einem unbeschwerten und kleineren Rahmen.
Bietet Platz fUr bis zu 30 Personen. Samstag und Sonntag fUr Sie und Ihre Gaste verfugbar.

30 Pers.

| A A
24 Pers.
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«Grosse Feier im Gwolbchdller oder im Lind&pub geplanten Die Residenz Lindeneck verfigt zusatzlich
Uber 10 Hotelzimmer. Gerne offerieren wir Innen auch hier die Zimmer zu Spezialkonditionen.
Erfahren Sie mehr auf Seite 38
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ROMANTIKZIMMER RESIDENZ LINDENECK

Original Biedermeier Hotelzimmer «die Wolke7» mit Himmelbett, Kachelofen und Riemenboden
aus dem Jahre 1811..... Geeignet fUr besonders romantische Ndchte.




PREISE UND KONDITIONEN

Dekoration

Unsere Dekorationsprofis realisieren gerne die passende Dekoration.

Blumendekoration pro Tisch ab

Bringen Sie die Dekoration mit, welche etwas aufwendiger ist um lhre Tische zu dekorieren
verrechnen wir Ihnen einen Unkostenbeitrag einer Pauschale pro Tisch ab

CHF 60

CHF 25

Kerzenstdander
Grosse Kerzenstdnder mit 5 Kerzen. Der Preis pro Kerzenstander
(einfache Standardkerzen sind inklusive)

CHF 10

Stuhl Hussen
Damit Ihre Feier noch festlicher wird, empfehlen wir Innen Stuhl Hussen. Der Preis pro StGck
betragt

CHF 5

Meni
Gerne stellen wir ein massgeschneidertes MenU fUr lhre Feier zusammen.

Menikarten
Wir drucken Ihnen lhre festlichen MenUkarten.
Auf Wunsch gestalten wir die Karte mit Inrem Sujet/Foto.

Zapfengeld
Als Zapfengeld fUr Ihren mitgebrachten Wein verrechnen wir pro 75c¢l Flasche.
Das Zapfengeld Ihrer mitgebrachten Spirituosen, pro Flasche

CHF 28
CHF 55

Hochzeitstorte
Gerne kdnnen Sie die Torte vom Konditor lhres Vertrauens liefern lassen.

Wird die Hochzeitstorte als separater Gang serviert, werden Gedeck Kosten pro Gast verrechnet.

Ist die Torte Bestandteil des Dessertbuffets entstehen keine Zusatzkosten.

CHF 5
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Saalmiete Gwolbchaller

Die Saalmiete beinhaltet die komplette Ausstattung - auf Wunsch auch inklusive Buhne CHF 500
Verldngerung ab Mitternacht

Eine Verldngerung lhrer Feier ist bis 4 Unhr morgens moglich.

Zuschlag pro angefangene Stunde CHF 100
Vorauszahlung

70% vom MenUpreis, der aktuellen Anzahl Personen bis 1 Monat vor dem Anlass

Hotelzimmer

Bendtigen Sie Hotelzimmer fUr Ihre Gdaste, offerieren wir Innen diese zu folgenden Konditionen:

pro Zimmer/Nacht zur EinzelbenUtzung CHF 135
pro Zimmer/Nacht zur Doppelbenutzung in den Wintermonaten Zimmerpreis nach Absprache CHF 180
Hochzeitsnacht fir das Brautpaar

Bei einem Mindestumsatz von CHF 4’000

offerieren wir lhnen unsere Hochzeitssuite als Geschenk des Hauses -—-

unter CHF 4’000 zu einem Spezialpreis von CHF 200
WUnschen Sie die Hochzeitssuite bereits ab der Vor Nacht oder fur eine Verldngerungsnacht,

dann offerieren wir Innen diese Zusatznacht zum Spezialpreis von CHF 180

Late Check out bis 12.00 Uhr in den Wintermonaten Zimmerpreis auf Absprache

38



Trauung in der Seemoéwe
Glaspavillon | Rosenpark | Lindenpark

Traubogen
Geschmuckt mit den Blumen Ihrer Wahl CHF 400
Miete des Traubogens — ungeschmUckt (Sie lassen den Traubogen schmicken) CHF 100

Raum | Parkmiete mit kompletter Ausstattung (StUhle inkl. Hussen)
Pro Person CHF 15

Zusdatzliches Zelt nach Aufwand




AGB

Giltigkeit
. Diese Dokumentationist gultig ab 15. Oktober 2021 und ersetzt alle vorgéngigen Bankettdokumentationen und Menuivorschldge.
Personenanzahl

. Bitte geben Sie uns bis spdtestens 5 Tage vor dem Anlass die definitive Personenanzahl durch. Bis 2 Personen, welche kurzfristig(am
Tag X) absagen Ubermnimmt die Seemodwe. Alle weiteren Personen werde mit dem 100% MenUpreis in Rechnung gestellt.

Fleischlose Hauptgdnge, Spezialkost

. Ihre Winsche erfUllen wir gerne — fUr Vegetarie, Vegan oder Allergiker (z.B. glutenfreie oder laktosefreie Kost) bereiten wir Spezielle
und auf das MenU abgestimmte Gerichte zu.

Weinvorschldge

. In unserer vielfdltigen Weinkarte finden Sie eine grosse Auswahl edler Tropfen. Gerne unterbreiten wir lhnen Vorschldge im
persdnlichen Gesprach.

Kindermenis

. Kinder bewdltigen meist kein ganzes MenU. Bestellen Sie deshalb fUr Ihre Kleinen etwas aus unserer speziellen Kinderkarte.
Raummiete / Nachtzuschlag:
. Die Raummiete ist im MenUpreis nicht inklusive. Auf Grund des zus&tzlichen Personalaufwand wird ab 24.00 Uhr

fUr jede angefangene Stunde ein Nachtzuschlag berechnet. Entnehmen Sie die Zuschldge auf der Seite 42
Dekoration / Menikarten:

. Eine kleine Dekoration mit Kerzen, sowie die Standard Menukarten sind vom Haus offeriert.

. Gerne organisieren wir fUr Sie eine spezielle Blumendekoration oder exquisite MenUkarten nach Absprache.

Ubernachtung

. Hotelzimmer reservieren wir lhnen und lhren Gdsten sehr gerne, damit Sie den Anlass am n&chsten Tag

. gemutlich ausklingen lassen kénnen. Bitte nehmen Sie Reservationen frGhzeitig vor.

Parkplatze

. Wir verfugen Uber eine Vielzahl von Parkpl&tzen, auch fir Busse. Diese stehen Ihnen und lhren Gdasten kostenlos zur VerfUgung.
Menibesprechung / Beratung:

. FUr die Besprechung und die Organisation Ihres Anlasses stehen Ihnen Erika Harder (Direktorin) gerne zur VerfUgung. Bitte geben

Sie uns bis spétestens 21 Tage vor dem Anlass das MenU bekannt.
Terminvereinbarung: +41 71 69510 10 | info@seemoewe.ch

Annullationsbedingungen
. Bei Annullation eines definitiv bestatigten Bankett bedarf es einer schriftlichen Mifteilung. Folgende Kosten werden verrechnet:
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ANNULATIONSBEDINGUNGEN

Bei Annullation eines definitiv bestatigten Banketts bedarf es einer schriftlichen Mitteilung.
Folgende Kosten werden verrechnet:

15 bis 30 Tage vor dem Bankett 75 % des bestatigten MenUs (exklusive Gefrénke) der zuvor angegebenen Anzahl Géste
sowie 50 % der bis dahin gebuchten Hotelzimmer.

8 bis 14 Tage vor dem Banketft 80 % des bestatigten MenUs (exklusive Gefranke) der zuvor angegebenen Anzahl Gdaste
sowie 75 % der bis dahin gebuchten Hotelzimmer.

0 bis 7 Tage vor dem Bankett 100% des bestatigten MenUs der zuvor angegebenen Anzahl Gdéste
sowie 100 % der gebuchten Hotelzimmer und einer Beverage Hochrechnung von CHF 25 p.P
Bei Annullation von definitiv gebuchten Hotelzimmern bedarf es einer schriffichen Mitteilung.

Folgende Kosten werden verrechnet:

Individualreservationen (1-5 Zimmer)
- Bis 24 Stunden vor Anreise stornierbar, danach 100 % Stornokosten

Kleingruppenreservation (6 - 9 Zimmer)

- 0 -3 Tage vor Anreise 100 % Stornokosten
- 4 - 14 Tage vor Anreise 75 % Stornokosten
- 15-30 Tage vor Anreise 50 % Stornokosten

- Stornierungen einzelner Zimmer aus einer Gruppenreservation ab 2 Tagen vor der geplanten Anreise
haben 100 % Stornokosten zur Folge.

Gruppenreservationen (ab 10 Zimmer)

- 0- 14 Tage vor Anreise 100 % Stornokosten
- 15— 30 Tage vor Anreise 75 % Stornokosten
- 31 - 60 Tage vor Anreise 30 % Stornokosten

- Stornierungen einzelner Zimmer aus einer Gruppenreservation ab 2 Tagen vor der geplanten Anreise
haben 100 % Stornokosten zur Folge.

41



ANFAHRTSTSPLAN o
‘P ) /4
2 /
// {
/ Soneg,
' L
£ s
) % :
& -l
' {
1 ™ &
2 R Fal T ¢
4 > P ¢ F B
b { N o
Konstanz 2.{
s N LS A . \ ™o f L 'Y
Sen Ried - - /
Gaienhofen Untersee -
‘ 2 Gnadensee — Konstanz
14} \ 23] Salenstein = & 33 Immensluad 2
Schiatt — - w’\_‘/ Frlednchshafen
Stein’amRhéin Tagerwilen
. Eschenz {
\ - VR \ 13 Kreuzlingen
| w7 SEEMOWE
3 - Minsterling: En
waldi
o N 0/ gl I e
Ossingen / Altnau . %
= Herdern Milihein 15 Giittingen L

Andelfingen g o Kesswil
Warth-Weiningen < ;
7 @ Bl Uttwil
f 14]
Ellikon af ; = Weinfelden Romanshorn
der Thur, = Bussnang Saimsach
- Frauenfeld Birglen Erlen m oo
Hettlingen it ach 2 Thundorf - Amriswil
Seuzach < Stiigen
\ — =~ I b & )
Neftenbach T i Affeltrangen = [
) st Mansiion Zihischlacht-Sitterdorf
gen o Ly Arbon
7
G e W N
Egg . Bischofszell > 5
adorf m i
e Ny | s} Schiatt Zuzwil Niederhelfenschwil o Rorschiach
\ Waldkifch
Simach ~ Wittenbach
Kyburg - ittenbacl
i o Bichelsee-Balterswil Grub
Gaiserwald =
Turbenthal ADS)
4 ; ~Oberuzwil
Ilinay-Effretikon Wildberg B jonsehwil St. Gallen
Fischingen P el Flawil Rt

Speicher

L 7|

Zirich st. Gallen

Unser Haus in GUttingen, am wunderschénen Bodensee, liegt verkehrsgUnstig zwischen Romanshorn
und Kreuzlingen. Von Zurich | ZUrich-Flughafen, sowie von Frauenfeld und St. Gallen, sind wir in 30-50
Minuten mit dem Auto zu erreichen. Offentliche Verkehrsmittel befinden sich in unmitteloarer Nahe.
Der Bahnhof GuUttingen ist nur 5-10 Gehminuten von unserem Hotel entfernt.
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Hotel Restaurant Seeméwe - Hauptstrasse 54 - CH-8594 GUttingen - T+41 (0)71 69510 10 - F+41 (0)71 69528 74 - info@seemoewe.ch - www.seemoewe.ch
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